Opera SR

TANNINI

La gamma di tannini OPERA ¢& il risultato di un ampio programma
legato alla ricerca dei migliori legni ed allo studio degli effetti dei Dosaggio

diversi metodi di estrazione in diverse condizioni di lavoro. | tannini e e e
OPERA subiscono infine rigorose analisi al fine di assicurarne una
costante qualita nei diversi lotti di produzione. Allinterno della
gamma OPERA troverete il giusto tannino per ogni singola esigenza
ed obiettivo tecnico desiderato. Inoltre sono specificati i dosaggi piu
adatti ai diversi stili di vino o ai diversi mercati. Consigliamo sempre
una valutazione degustativa prima del trattamento.

¢ Durante la macerazione: Aggiungere prima dei
rimontaggi ( senza aerazione) da 15 a 30g di OPERASR
per 100kg di uva pigiata e diraspata.

Questa aggiunta puo essere frazionata in due o tre volte,
durante questa fase prefermentativa.

e Durante la vinificazione: Aggiungere durante i
rimontaggi 15a 30g/hL di OPERASR.

(Per maggiori informazioni o approfondimenti chiedete al vostro L \

agente di zona o al team enologia di Perdomini]. Istruzlonlperluso ...........................................
Sciogliere la polvere in acqua molto calda ed
incorporarlo al vino tramite un rimontaggio o per

Applicazioni mezzo di un raccordo di chiarifica.

OPERA SR & un estratto di tannino catechinico ed ellagico, sotto . .

forma di polvere color marrone scuro, leggermente solubile in acqua. Packaging e connservazione
OPERA SR utilizzato prima della macerazione nella vinificazione in 5kg """""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""

rosso, permette di stabilizzare il colore.

Sui vini rossi finiti permette di apportare intensita e struttura.
Sui vini bianchi, a basso dosaggio, contribuisce ad aumentare la
morbidezza.

e Conservare in ambiente asciutto, ben ventilato ed
esente da odori, ad una temperatura compresatraSe
25°C.Unavoltaaperto, il prodotto deve essere
utilizzato rapidamente.
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